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Fondez pour le cidre de glace

par l'équipe d'Armabilia.com
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Sa belle couleur ambree, sa saveur
delicieuse et tres sensuelle expliquent
le succeés du cidre de glace, un
produit du terroir quebecais.

La recolte des pommes se fera en
décembre, lorsque l'hiver est installg,
et celles-ci seront alors pressees.
Leur jus est laisse a l'extérieur Jusqu'a
ce que la température descende a -
20° Celsius. A ce moment, ['eau et le
sucre se separent.

La premiere est recueillie tandis que |a matiere concentrée en
sucre fermentera au moins six mois. Souvent compare au vin
liguoreuy, le cidre de glace se déguste de la méme maniere,
servi frais, il convient en apéro mais accompagne aussi 3
merveillle un foie gras, un cheddar viellli, un fromage de chevre

et certains desserts,
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Parrne SUCre se separent,

La premiere est recuelllie tandis que la matiere concentree en
sucre fermentera au moins si¥ maois. Souvent compare ad vin
liquoreux, le cidre de glace se deguste de |la méme maniers;
servi frais, Il convient en apéro mais accompagne aussi a
merveille un foie gras, un cheddar vieill, un fromage de chevre

et certains desserts,

Exporte dans plusieurs pays, le cidre de glace, entre 9 et 11%
d'alcool en moyenne, ravit les palais par ses ardmes de pommes
confites, de saveurs boisées, de vanille, de caramel,

Il ne mangue plus qu'a ce produit authentique, propre au terroir
du Quebec, de recevoir les honneurs qui lui sont dus, une
appellation digne de valeur...
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